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DOBLE COCCION

COCINA RAPIDA, SANA DEPOSITO INDEPENDIENTE
Y DE GRAN SABOR

1-60 60-200
La cocina con aire caliente es una técnica culinaria saludable,
versatil y econdmica gue te permite obtener platos deliciosos
con Menos grasa y una conservacion optima de los nutrientes.

Cocinar al en freidora de aire ofrece multiples beneficios, desta- E E

cando sobre todo la elaboracion de alimentos con mucha TEMPORIZADOR TEMPERATURA
menos grasa y la facilidad y rapidez a la hora de elaborar platos
muy variados, sabrosos y nutritivos.

MENUS PRECONFIGURADOS \

Patatas Pescado Gambas Carne Entrecot Pizza Pastel Muslos Poli"o__
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para elaborar multitud de |
platos bajos en grasa, jugosos,
sabrosos y variados.

MENOS CONSERVA LOS COCINA
GRASA NUTRIENTES VERSATIL . s e ”
Eficiente, rapido y comodo
COCINADO AROMAY SABOR AHORRA TIEMPO
UNIFORME MAS INTENSOS Y DINERO A v
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AIR COOK

SIN ACEITE
SELECTORES INFORMACION Cocina saludable
COCINADO RAPIDO DE CUBETA GLOBAL
MEDIANTE AIRE CALIENTE INDIVIDUALES INDEPENDIENTE 10 PROGRAMAS
Puede gestionar la Se muestra el tiempo Preconfigurados

restante de cocinado y la
temperatura elegida para
cada cubeta.

coccion de los alimentos
de cada cubeta de forma
independiente.

| SIN ACEITE
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4 DOBLE DEPOSITO
| Duplica su capacidad

COCINADO INDEPENDIENTE

l 20-7 — fo00
Para diferentes alimentos - 220-240V~50Hz/
VATIOS 1700 Watts

CARACTERISTICAS

Dos cubetas Programas predefinidos

2x4 litros

Cada una cuenta con 4| de capaci- Con 10 programas preconfigurados 60°C-200°C
dad, rejilla y acabado antiadheren- para cocinar los alimentos mas habi-

te de alta calidad. tuales y ahorrar tiempo.

1 - 60 min.

7,5 Kg.

37,8%36,4%31,9 cm.

Cocinado independiente Panel tactil

72 cm.

Gestion independiente de cada Intuitivo y comodo, permite visualizar
cubeta para preparar comodamen- rapidamente los parametros elegidos
te diferentes alimentos a la vez. en cada cubeta.

Led, tactil

Manual y 10 menus




Air Fryer DUO

PLATOS SANOS Y VARIADOS

Air Fryer DUO de Vida 10 es una freidora de aire, también CARNES Y_*© l / £ -
llamada freidora sin aceite, que utiliza aire caliente circulante para PESCADOS La versatilidad y practicidad de este dispositivo se multiplica
cocinar los alimentos, lo que permite obtener resultados crujien- & RAN ol _ e . LR U L G C f por C’iOS Qragas: & 56 doble .Cubeta, de gestion independiente.
tes y sabrosos sin necesidad de sumergir los alimentos en aceite. V- \‘ ) -~ E By T s S R S o 1 o_| Pltf_i ra COC:;\aF el d_9ble| de alflme_r’ltos y adagtaf la temperatura y
W ._ y ‘ - —— \ IR el tiempo de coccion a la perfeccion para cada caso.

La freidora de aire es muy versatil y usted puede experimentar Ad 3 & J (o} | o B e . e,
con diferentes alimentos y recetas para obtener resultados 4 sk : . e i K ; R - Prep:.rlt_e un: comldal corlnp :etzrapl'd:.mente

- , - CITROS , _ s | - ¢ utilizando un solo electrodoméstico.
deliciosos y saludables para cada dia. L & . Q ko

La freidora de aire Air Fryer DU
por su gran capacidad, por sus «
dientes y por su facil manejo.

PUEDE COCINAR
INFINIDAD DE PREPARACIONES VERDURAS

Prepare platos completos con di

Carnes, pescados, verduras, pasteles, quichés,
patatas fritas y asadas, hojaldres, empanados,

brochetas y redondos, bizcochos, panes y bollos,

vez, o cantidades mas grande
en varias tandas.

AHORRE TIEMPO Y CONSUMO

pizzas, paninis y tostas, bacon, solomillos

y un largo etcétera.

i PASTEL
SANO | SABROSO | FACIL Y QUICHES

PROGRAMAS
predeterminad

) POTENCIA

y rapidez

TEMPERATURA
regulable
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